= METZGER

*

Wir danken lhnen allen fiir lhre
* Treue und lhr Vertrauen in uns.
lhnen allen besinnliche Festtage und ein
gesundes, gliickliches und friedvolles 2026

e Familie Sschuder mit Wwﬂm
A n g @ b OT (qiiltig 22. bis 24. Dezember)

¢ Frisches Schweinefilet auch als Filet im Blétterteig,
im Schinken-Kasebrat oder im Gemiisebratmantel .......... 1,79 /100

/

Putenschnitzel leicht und lecker ... 1,69 /100g
¢ Wienerle der Weihnachtsklassiker, kesselfrisch.......... 1,69 /1009
Festtags-Aufschnitt reich sortiert.................. 1,79 /100g
Wacholderschinken saftig und mager................ 2,69 /100g
¢ Fleischsalat téglich frisch fiir Sie zubereitet............... 1,59 /1009

Elztaler Bauernbratwurst
aus dem Bauernrauch ..o, 1,50 /stiick

TIPP: Edel-Hirschgulasch fertig fiir Sie gekocht,
in kraftiger WildsoBe mit feiner Preiselbeer-Note.......... 12,90 /pers

® [ l
Gewinnspiel <f
Wir verlosen 3x unter allen Kunden, die Ihre Bestellung
bis spatestens Mittwoch, 17.12. abgeben - lhre eigene

Weihnachtsbestellung Viel G I l.jck!

07685-338

Bahnhofstralle 16 79261 Bleibach info@metzgerei-schuler.de @ ©



Unsere Ideen flir eine leckere Weihnachtszeit

Fiir den Backofen
Schinken im Brotteig (nuram24.12.)

Gefiilltes Schweinefilet im Backpapier-Schiffchen
mit Frischkase und Gemiise

TIPP: Filet im Blatterteig
Kartoffelgratin, hausgemacht

L

-~

X
Fondue Rind / Schwein / Pute / Kalb

in Wiirfeln oder Scheiben geschnitten oder Fleisch

fiir den HeiBBen Stein. Dazu empfehlen wir unsere

hausgemachten FonduesoBen*

Beilagen - fiir ein gelungenes Weihnachtsessen -

Hausgemachte SoBen zum erwarmen
Braten / Rahm / Morchelrahm / Wild / Riesling

Semmelknodel im praktischen 4er-Pack
Kartoffelgratin / Kartoffelsalat !
Apfelrotkraut frisch fiir Sie gekocht - r
Franzosischer Raclettekase

FonduesoBen* Knobi / Curry / Meerrettich / Cocktail

TIPP: Feldsalat aus Buchholz! Bestelle unser
hausgemachtes Senf-Speck-Dressing dazu !!

Weihnachtsklassiker - Goldgelb Gerauchertes -
Beinschinken / Rinderzunge / Rollschinkle a.d. Nuss

( Schaufele ohneknochen........ 1,29 /100g
4 den ganzen Dezember zum Dauerniedrigpreis
r

Aus der Schuler Ktiche -nurnoch erwérmen-
Schweinefiletpfannle in RahmsoRe.......... 12,50/ Pers
auch in Champignonrahm............occccvvorvrre. 13,00 /Pers
Rinderfiletpfannle in RahmsoBe................ 22,50/ pers
auch in Champignonrahm .............occccvvervrre. 23,00/ pers
Kalbsmedaillons in MorchelrahmsoRe.......... 16,90 /pers
Rinderrouladen kiassisch gefiillt, in

kraftiger RotweinsoBe..........c....ooooceeercceeeeere 16,90 / pers
TIPP: Hirsch-Edelgulasch in kriftiger

WildsoBe mit feiner Preiselbeernote...................... 12,90 / Pers

Weihnachts-Kranzle (fiir 4 Personen)

Leckere Vorspeisen-Highlights im Kranzle:
Unsere Empfehlung als Topping zum Feldsalat %
und frischem Baguette. < (

-
Wild aus heimischer Jagd -r
Reh / Wildschwein / Hirsch .

Weihnachtsgeﬂﬁgel - hat eine lange Tradition -

Wir garantieren langsames Wachstum, gesunde Fiitterung
und Freilandhaltung von Qualitatsbetrieben

Deutsche Freilandganse ( ca. 3 - 5kg oder 5kg plus)/
Babyputen (ab 4 kg ) / Bauernhofhahnchen (ca. 1,5 -2kg) /
Ente mannlich (ca. 2,5kg ) / Ente weiblich (ca. 1,5kg ) /
Entenbrustfilet ( ca. 3009 ) / Entenkeulen ca. 350 g /
Gansekeulen ( ca. 400g ) / Gansebriiste (m. Knochen ca. 1kg) /
Gansebrustfilet ( ca. 400g) bis spatestens 10.12. bestellen

AI‘IgEbOt ( giiltig 22. bis 24. Dezember )

Frisches Schweinefilet auch als Filet im Blatter-
teig, im Schinken-Kdsebrat oder im Gemiisebratmantel. 1,79 /1009

Putenschnitzel leicht und lecker ... 1,69 /100g
Wienerle der Weihnachtsklassiker, kesselfrisch.......... 1,69 /100g
Festtags-Aufschnitt reichsortiert ... 1,79 /1009
Wacholderschinken saftigund mager................ 2,69 /100g
Fleischsalat frisch fiir Sie zubereitet.................... 1,59 /100g
Elztaler Bauernbratwurst

aus dem Bauernrauch ..., 1,50 /stk.
TIPP: Edel-Hirschgulasch fertig fiir Sie gekocht,

in kraftiger WildsolBe mit feiner Preiselbeer-Note.......... 12,90 / Pers
~ J )

Bitte beachtenSie ~ F

Wir konnen Ihre Bestellung bis spatestens 21.12.
entgegennehmen. Alle Bestellungen die bis
17.12. eingehen, nehmen an unserem Gewinnspiel
teil ( siehe Riickseite ).

Unser Geschaft sowie auch der Marktwagen
bleiben am 27.12. geschlossen.

- das Weihnachtsgeschenk fiir unser TEAM -
\ J

ADBRNOITAG ........ooooooooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
NAME oo VOINAIME oo
Stralle o OFl oo
Telefon o E-Ma@il oo

Wo mochten Sie Ihre Bestellung abholen?

[ ] Bleibach [ ] Buchholz [ ] Simonswald [ | Waldkirch

(am 24.12.)

TI P P @ Geben Sie mit Ihrer Weihnachtsbestellung auch gleich Ihre
® Wurstbestellung mit durch - so vermeiden Sie Wartezeiten.

BahnhofstraBe 16 | 79261 Bleibach 07685-338 info@metzgerei-schuler.de @ ©



